Start aftenen med et glas champagne

FORRETTER

VR Sea Shell
Let grillet kammuslinger i en lage med hvidlag og friske peberkorn.

Spring Roll Duck
Spring Rolls med andebryst, serveres med sur-sad chilisauce.

g Salika
Sprede kager af tigerrejer, rgrt med rgd karry paste, serveret med blommesauce. |

Dim Sim
Dampet sma pakke af hakket svinekgd, rejer og krabbekgd med s@d soya sauce. | |

SUPPE

Khao Soi
En cremet og krydret kokosmaelk karrysuppe fra Nord Thailand.

HOVEDRETTER

Koong Makarm
Grillet Tigerrejer serveret med en udsggt Taminde sauce.

Kiew Whan Plaa Grai
Steerk gren karry med fiskefars i kokosmeelk og baby aubergine.

Massaman Beef
Fra Sydthailand, i en krydret og fyldig, mild massaman rad karry.

Phed Hed Horm
Stegt andebryst med kinesiske champignon og parfume svamp i gsterssauce.
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Thai jasmin ris

Blue Elephant Garden \y | 'ﬁif
DESSERT

Chef Kalaya Speciel

Prisen kr. 1.465,00 inklusive vin, gl og vand ad Libitum.

S Gratis adgang til "The Lounge" bar.




